LLA FONDA COCINA Y SE

, TRADICION Y ORIGEN
CATERING DE NAVIDAD Y FIN DE ANO 2024

x
;
O

HAZ TU ENCARGO

Nombre
Email

Teléfono
Fecha
Hora de recogida

Fiestas de Navidad Data Limite Encargo Dia y hora de recogida
24 de Diciembre 18/12/2023 24:11.00 - 13.00
31 de Diciembre (Afio Nuevo) 27/12/2023 31:11.00 - 13.00

La Fonda INFORMA:

e Trabajamos con productos frescos y de proximidad con elaboracién diaria, por eso
pedimos a nuestros clientes realizar el encargo lo antes posible para garantizar un
buen servicio.

Los platos se recogeran en la Fonda, envasados y frios.

Se entregaran a domicilio en el Baix y Alt Penedés con pedidos superiores a 240€.
No se aceptaran cambios de Gltima hora una vez realizado el encargo.

Los encargos de los dias 25 y 26 se recogeran el dia 24.

El servicio a domicilio de los pedidos se realizara de 12:00 a 14:00 del mismo dia.
40 mini

!@ Gluten ," Pescado ﬁ Apio N° de encargo:

2% Crustaceos b Huevo @ Frutos secos

@ Lacteos @ Moluscos Soja

C/ Prat de la Riba 14°, 43713 Sant Jaume dels Domenys (TGN)
977677188 wwwfondasportnet



PLATOS PRINCIPALES PRECIO UNIDADES TOTAL

e Berenjena rellena de carne con salsa de tomate 7,50€ ¥ e

e Caldo de Navidad con galets, estella y pelota 6,50€ EY B
¢ Canelones de carne de la Fonda 700€ ....
e Carpaccio de ternera, aceite de tomillo, cebolla

confitada con virutas de parmesano y tostadas 860€ YD % E
VEGETARIANOS

* Berenjena rellena de verduras, setas y salsa de
tomate 8.50€ ¥ &
e Escalivada: pimiento, berenjena, cebolla, y tomate  11.00€

AVES DE CORRAL
* 1/4 de pato del Penedés con ciruelas y pifiones 1400€ ¥y

(ESPECIALIDAD DE LA FONDA)
* Pollo "gratapaller” de 3 kg entero relleno con

guarnicién de manzana y ciruela 59.00€ DB WY
e Pollo "gratapaller” de 3 kg cortado en 8/8 con

guarnicién de almendra laminada, orejones y

ciruelas 59.00€ @
e Confit de pato con manzana al horno y parmentier
de patata trufado 10.50€ &8

CARNES GUISADAS

e 1/2 paletilla de cordero del pais al horno con patata

panadera (ESPECIALIDAD DE LA FONDA) 17.50€ 9
* Ternera con setas 1150€ )
PESCADO
* Pulpito con cebolla y tomate 1450€ -y
e Suprema de bacalao con cebolla confitada, pasas
y miel de El Perelld 12.50€ Yo

e Suprema de bacalao con fondo de espinacas y

allioli 1250€ Yt

e Suprema de bacalao con gorgonzola y nueces 1250€

PARA COMPARTIR

e Carpaccio de ternera con aceite de tomillo,
cebolla caramelizada, tostadas y virutas de

parmesano (5/6 raciones) 38.00€
* Tortilla de patatas con cebolla XXL 20.00€ [
* Pastel Montevideo para 6/8 raciones 40.00€ ¥ 8O0
» De pollo (Bandeja de 5 unidades) 9,50€ YRS
e Jamén y cebolla confitada (Bandeja de 5 unidades) 950€ A X N}

Cualquier duda sobre alérgenos, consultar con La Fonda (977 67 71 88)





